
Zloženie 
a Charakteristika 

 
1. Linecké koláčiky  30g 

Zloženie:  

Hladká múka pšeničná, margarín, cukor 
práškový, vanilkový cukor, žĺtka, 
marmeláda,  práškový cukor. 

Charakteristika:  

Trvanlivý koláčik z lineckého cesta, 
margarétkoveho tvaru, vanilkovej vône 
a sladko kyslastej chuti. 

Spotreba a skladovanie:  

Do  30  dní od výroby a skladovať do 20°c. 

 

2. Žerbo rezy 30g 

Zloženie: 

Hladká múka, margarín, cukor práškový, 
vanilkový cukor, žĺtka, kypriaceho prášky, 
marmeláda, vlašské orechy, rum , čokoláda. 

Charakteristika:  

Trvanlivý koláčik obdĺžnikového tvaru, 
orechovo rumovej chuti s čokoládou. 



Spotreba a skladovanie:  

Do 15 dní od výroby a skladovať do 15 °c. 

 

3. Duté rožky 30g 

Zloženie: 

Polohrubá múka, práškový cukor, margarín, 
prášok kypriaci, kokos, čokoláda. 

Charakteristika:  

Chrumkavý trvanlivý rohlíček typickej 
kokosovej chuti. Je svetlej farby s tmavými 
končekmi od čokolády a vo vnútri je dutý. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 30 dní od výroby 
a skladovať do 15 °c. 

 

4. Vanilkové rožky 30g 

Zloženie: 

Múka hádka špeciál, múka polohrubá, 
margarín, cukor práškový, vajcia, vanilka, 
čokoláda. 

Charakteristika:  

Jemný trvanlivý linecký rohlíček, 
vanilkovej chuti s čokoládou. 

 

 



Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 30 dní od výroby 
a skladovať do 15°c. 

 

5. Venček obyčajný 40g 

Zloženie: 

Voda, margarín, múka hladká, vajcia, 
čokoláda, sušené mlieko, zlatý klas, 
margarín. 

Charakteristika: 

Mäkký, lahodný venček jemnej sladkej chuti, 
okrúhleho tvaru. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 Dni od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

6. Kávové rezy 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, hladká múka, 
marhuľová marmeláda, kakao,  oleja, káva 
mletá zrnková, čokoláda, zlatý klas, 
margarín, voda. 

Charakteristika: 

Jemný čokoládovo kávový zákusok, 
obdĺžnikového tvaru, 7 cm dlhého, kávovej 
vône.                                                                                                                                          



Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

7. Arašidové rezy 40g 

Zloženie:  

Vaječné bielka, cukor kryštál,  arašidy 
mleté, múka hladká, zlatý klas, margarín, 
voda, rum,  čokoláda. 

Charakteristika: 

Jemný krémový zákusok typickej arašidovej 
chuti s čokoládou, obdĺžnikového tvaru, 
rumovej vône. 

Spotreba a skladovanie:    

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

8. Zebra rezy 40g 

Zloženie: 

Salko - sladené mlieko, cukor práškový, 
kokos, margarín, čokoláda. 

Charakteristika: 

Tvrdší trvanlivý kúsok obdĺžnikového 
tvaru, výraznej sladkej kokosovej chuti 
s nádychom čokolády. 



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 30 dní od výroby 
a skladovať do 15°c. 

 

9. Orechové oválky 50g 

Zloženie: 

Múka hladká, margarín, cukor, kypriace 
prášky, žĺtky, mleté orechy čokoláda,  zlatý 
klas, margarín, voda. 

Charakteristika:  

Polotrvanlivý výrobok orechovo 
čokoládovej príchute, oválneho tvaru. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

10. Plnené kokosky 50g 

Zloženie: 

Múka hladká, vajcia, margarín, cukor 
práškový, cukor kryštál, olej, voda, mlieko, 
marmeláda, kokos, čokoláda, margarín. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 



11. Jadrové rožky 30g 

Zloženie: 

Bielka, cukor kryštál, cukor práškový, mleté 
orechy, polohrubá múka,                                                                                          
zlatý klas, margarín, voda, čokoláda. 

Charakteristika:  

Jemný krémový zákusok s krehkým cestom 
a čokoládovým krémom s príchuťou orechov. 
Je obdĺžnikového tvaru v podobe rohlíčka. 

Spotreba a skladovanie:  

spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.  

 

12. Laskonky 30g 

Zloženie: 

Bielka, cukor, práškový cukor, mleté orechy, 
polohrubá múka, zlatý klas, margarín, voda, 
karamel. 

Charakteristika:  

Zákusok trvanlivého pôvodu, veľmi jemný, 
chuť karamelovo oriešková, oválneho tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.  

 



13. Medové rezy 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor práškový, med, margarín, sóda 
bb, kypriaci prášok do perníka, múka hladká, 
zlatý klas , margarín, voda, rum, čokoláda. 

Charakteristika: 

Zákusok v tvare obdĺžnika, mäkký, vláčny, 
rumovo medovej príchute s čokoládou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.  

 

14. Kokosové gule 60g 

Zloženie: 

Piškótové odrezky, rum, voda, cukor kryštál, 
orechy sekané, kokos. 

Charakteristika:  

Obľúbený zákusok s kakaovo punčovou 
príchuťou guľatého tvaru s vôňou kokosu. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.  

 

  



15. Trubičky lístkové 50g 

Zloženie: 

Múka hladká, žĺtka, soľ, ocot, voda, 
margarín, polohrubá múka, bielka, cukor 
kryštál, cukor práškový. 

Charakteristika: 

Chrumkavý zákusok v tvare trubičky 
s bielkovou plnkou a výrazne sladkou 
chuťou. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.   

 

16. Opitý Izidor50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, mleté orechy, orechová 
plnka klasik, voda, rumu, marmeláda, zlatý 
klas, margarín, voda, čokoláda. 

Charakteristika: 

Mäkký čokoládový zákusok s orechovo 
rumovou príchuťou, jemný a lahodný, 
obdĺžnikového tvaru. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 



17. Flokesan 80g 

Zloženie: 

Voda, margarín, hladka múka špeciál, vajcia, 
cukor práškový, cukor kryštálový, voda, 
sušené mlieko, zlatý klas, margarín. 

Charakteristika:  

Zákusok tortového tvaru, jemnej vanilkovej 
chuti z odpaľovaného cesta posypaného 
práškovým cukrom. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 3 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.  

 

18. Dobošové rezy 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, olej, 
kypriaci prášok, zlatý klas, margarín, voda 
čokoláda. 

Charakteristika: 

Jemný piškótový rez s čokoládovou plnkou, 
obdĺžnikového tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

  



19. Punčové rezy 60g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, hladkej múky, kypriaci 
prášok, marmeláda, cukor práškový, 
margarín, červené potravinárske farbivo, 
rum. 

Charakteristika: 

Mäkký šťavnatý zákusok obdĺžnikového 
tvaru, rumovej vône a chuti. Je ružovej 
farby a veľmi obľúbený. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od výroby a skladujte 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

20. Citrónové rezy 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, cukor práškový, margarín citrónový 
koncentrát, marhuľová marmeláda, zlatý 
klas, margarín, voda. 

Charakteristika: 

Jemný, mäkký zákusok obdĺžnikového tvaru, 
bielej farby, šťavnatý, citrónovej chuti         
so sladkou polevou. 

  



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

21. Berlínsky krémeš  80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok broskyňový kompót, višne v želé, 
rastlinná smotana. 

Charakteristika: 

Mäkký osviežujúci zákusok v tvare kocky 
chuti, ovocnej vône, bielo bordovej farby, 
višňovej. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dni od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

22. Pralinkové rezy 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, kakao zlatý klas, margarín, voda, 
marhuľová marmeláda, čokoláda, kokos. 

Charakteristika: 

Jemný piškótový zákusok obdĺžnikového 
tvaru, čokoládovo marhuľová chuť s vôňou 
kokosu, bielo hnedej farby. 



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od výroby a skladujte 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

23. Jablonecké  rezy 50g 

Zloženie:  

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká špeciál, 
kypriaci prášok. cukor práškový, margarín, 
mleté pražené arašidy, žĺtka, zlatý klas, 
margarín, voda, marhuľová marmeláda biela 
čokoláda jogurtová. 

Charakteristika: 

Svetlý chrumkavý orieškový zákusok 
obdĺžnikového tvaru, jemne kyslastej 
príchute, orechovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od výroby a skladujte 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

24. Prezident rezy 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál,  múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, voda, kokos, rum zlatý klas, 
margarín, voda, čokoláda, miešaná 
marmeláda. 

 



Charakteristika: 

Tmavý čokoládový zákusok kokosovej 
príchute obdĺžnikového tvaru, kakaovo 
kokosovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od výroby a skladujte 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

25. Makové rezy krémové 30g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál  múka hladká, kypriaci 
prášok, maková plnka klasik, piškóty-
omrviny, rum, voda, marhuľová marmeláda, 
zlatý klas, margarín, voda, arašidy. 

Charakteristika: 

Jemný a mäkký zákusok makovej príchute 
a vône obdĺžnikového tvaru. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebujte do 5 dní od výroby a skladujte 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

26. Orechovo karamelové rezy 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, mleté 
orechy, kypriaci prášok, kakao, zlatý klas 



margarín, voda, vanilka, karamel, čokoláda.                                                                                     
Charakteristika: 

Mäkký jemný  orechový zákusok, karamelovej 
príchute s mliečnou čokoládou, typickej 
karamelovo orechovej vône obdĺžnikového 
tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

27. čokoládová roláda 50g  

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
zlatý klas, margarín, voda, čokoláda. 

Charakteristika: 

typická okrúhla čokoládová roláda, jemná, 
mäkká, kakaovej vône. 

Skladovanie a spotreba:  

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

  



28. Piškótová roláda 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštálový, múka hladká, 
kypriaci prášok, marhuľová marmeláda, 
cukor práškový. 

Charakteristika: 

Jemná piškótová roláda kyslastej chute, 
marhuľovej vône, okrúhleho tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

29. Kokosová roláda 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, zlatý 
klas, margarín, voda, miešaná marmeláda, 
kokos.                                                                                                                                
Charakteristika: 

Jemná mäkká, svetlá roláda, okrúhleho 
tvaru, kokosovej vône, kyslastej chuti. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 



30. Orechová roláda 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
zlatý klas, margarín, voda, mleté orechy. 

Charakteristika: 

Jemná, mäkká roláda orechovej vône a chuti, 
okrúhleho tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

31. Zamatová roláda 40g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
sóda bikarbóna, zlatý klas, margarín, voda, 
čokoláda. 

Charakteristika: 

Veľmi jemná svetlo hnedá roláda, typickej 
kakaovej chuti až horkastej, okrúhleho 
tvaru, kakaovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 



32. Banánová roláda 60g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
zlatý klas, margarín, voda, mleté orechy, 
banány. 

Charakteristika: 

Jemná mäkká roláda, orechovej vône, 
banánovej príchute, okrúhleho tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

33. Ovocná roláda 60g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, kakao, zlatý klas, margarín voda, 
ovocie kompótové mix, čokoláda. 

Charakteristika: 

Mäkká, šťavnatá, farebná roláda , kyslastej 
chuti, ovocnej vône, okrúhleho tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 



34. Špice ružové 60g 

Zloženie: 

Hladká múka špeciál, margarín, cukor 
práškový, žĺtka, bielka, cukor kryštál, ocot 
fondánovej hmoty, vody, stopa červenej 
farby. 

Charakteristika: 

Veľmi sladký ružový špic s jemným kyslastým 
nádychom ružovej farby a chrumkavým 
kolieskom. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

35. Špice čokoládové 50g 

Zloženie: 

Múka hladká, margarín, cukor práškový, 
žĺtka, zlatý klas, margarín, voda, čokoláda. 

Charakteristika: 

Tmavý čokoládový špic, krémovej jemnej 
chuti, kakaovej vône s chrumkavým 
kolieskom. 

  



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

36. Ježe kokosové 40g 

Zloženie: 

Vajcia, hladká múka, olej, med, kypriaci 
prášok do pečiva, mlieko cukor kryštál, voda, 
kakao, margarín, rum, kokos. 

Charakteristika: 

Tmavé obdĺžniky, obaľované v kokose, 
čokoládovo medovej príchute, jemný, mäkký, 
kokosovo rumovej vône. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

37. Caprica 70g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka, kakao, zlatý 
klas, margarín, voda, bielka, citrónka                                
fondán čokoláda, orechová plnka klasik. 

  



Charakteristika:  

Jemný sladký rez v tvare striešky, ktorá má 
cukrovú polevu svetlo hnedej farby 
a v prostriedku rezu vyniká kúsok orechovej 
plnky. Je to zväčša snehový zákusok 
s orechovým nádychom a sladkastou vôňou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

38. Venček Princess  70g 

Zloženie: 

Voda, margarín, hladka múka špeciál, vajcia. 
zlatý klas, margarín, voda, sušené mlieko, 
rastlinná smotana, fondánová poleva, 
čokoláda. 

 Charakteristika: 

Jemný, lahodný zákusok okrúhleho tvaru, 
smotanovej chuti, vanilkovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

  



39. Veterník 100g 

Zloženie: 

Voda, margarín, múka hladká, vajcia, zlatý 
klas, sušené mlieko, rastlinná smotana, 
karamel, fondánová poleva, čokoláda. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

40. Ekler 80g 

Zloženie: 

Voda, margarín, hladká múka špeciál, vajcia, 
zlatý klas, sušené mlieko, rum, rastlinná 
smotana, čokoláda. 

Charakteristika: 

Mäkký, jemný, bohato plnený rumovo 
smotanovým krémom s čokoládovou polevou. 
Je podlhovastého, oválneho tvaru, 
vanilkovo-rumovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

  



41. Francúzky krémeš  80g 

Zloženie: 

Múka hladká špeciál,  vajcia,  margarín, 
práškový cukor, kypriaci prášok do perníka,  
sóda bikarbóna, voda, zlatý klas, sušené 
mlieko, rastlinná smotana, čokoláda. 

Charakteristika: 

Šľahačková, bohato krémová kocka 
s medovou vôňou a príchuťou a čokoládovou 
polevou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

42. Ananásová pochúťka 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká špeciál, 
kakao, kypriaci prášok, voda, zlatý klas 
sušené mlieko, margarín, rastlinná smotana, 
ananásový kompót. 

Charakteristika: 

Osviežujúca piškótová kocka s ananásom 
a s jemným krémom. Je štvorcového tvaru 
s čokoládovým cestom a ananásovou vôňou. 

 



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

43. Tropicana 70g  

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, voda, zlatý klas, sušené 
mlieko, margarín, rastlinná smotana, 
kompótové ovocie mix, citrónka. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

44. Florida torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, voda, zlatý klas, sušené mlieko, 
margarín, rastlinná smotana, broskyňový 
kompót, granko, kokos. 

Charakteristika: 

Svetlý tortový rez smotanovo krémovej 
príchute s broskyňami, vanilkovo ovocnej 
príchute a smotanovej vône. 



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

45. Harlekýn torta 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
marmeláda miešaná, rastlinná smotana, 
kakao, granko. 

Charakteristika: 

Tortový, veľmi jemný zákusok smotanovo 
kakaovej príchute s kyslastým nádychom po 
ovocnej marmeláde, kakaovo mliečnej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

46. Kubánska torta 70 g  

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, marmeláda miešaná banány, 
rastlinná smotana, kakao, čokoláda. 

  



Charakteristika: 

Jemný čokoládovo smotanový tortový rez 
s banánovou príchuťou a vôňou, 
trojuholníkového tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

47. Dvojfarebná kocka 50g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, orechová plnka klasik, 
vlašské orechy mleté, rum, cukor práškový, 
sušené mlieko, margarín, čokoláda,    
marmeláda miešaná. 

Charakteristika: 

Malé úhľadné čiernobiele kocky, typickej 
orechovej chuti, rumovo mliečnej vône, 
štvorcového tvaru. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

  



48. Dobrý kokosový rez 40g 

Zloženie: 

Hladká múka špeciál, margarín, vajcia, žĺtka, 
práškový cukor, kakao, kypriaci prášok,  
kokos, biela čokoláda, čokoláda, marhuľová 
marmeláda. 

Charakteristika: 

Trvanlivý koláčik obdĺžnikového tvaru 
bielo-hnedej farby kokosovej chute a vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 15 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

49. Striešky 50g 

Zloženie: 

Vajcia, múka hladká, cukor kryštál, kakao, 
kypriaci prášok, voda, zlatý klas, margarín, 
marhuľová marmeláda, čokoláda, kokos. 

Charakteristika: 

Jemný mäkký piškótový zákusok čokoládovo 
vanilkovej príchute s kokosovou vôňou 
v tvare striešky. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 



50. Haboš 70g 

Zloženie: 

Múka, voda, margarín, vajcia, bielka, cukor 
kryštál, citrónka, cukor práškový. 

Charakteristika: 

Vysoká biela kocka  a chrumkavým lístkovým 
cestom, posypaným práškovým cukrom, 
výdatnej sladkej chute a vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

51. Snehová búrka 60g 

Zloženie: 

Voda, margarín, múka hladká, vajcia, cukor 
kryštál, citrónka, cukor práškový. 

Charakteristika: 

Vysoký biely ľahký venček, výdatne sladký, 
cukrovej vône. 

Spotreba skladovanie:  

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 



52. Tiramisu 100g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, prášok 
do pečiva, rastlinná smotana, fond tiramisu, 
marhuľová marmeláda, kakao, čokoláda. 

Charakteristika: 

Mäkká jemná kocka v priemere 5 x 5 x 5 cm, 
kávovej farby aj chute, kakaovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

53. Tyrolský krémeš 100g 

Zloženie: 

Vajcia, múka, voda, margarín, zlatý klas, 
sušené mlieko, rastlinná smotana   miešaná 
marmeláda, cukor práškový. 

Charakteristika: 

Štvorec s chrumkavým lístkovým cestom, 
posypaným práškovým cukrom, výdatnej 
ovocno-smotanovej chute a vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 



54. Orechová papuča 80g    

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, voda, zlatý klas, margarín, 
orechy, citrónka, čokoláda. 

Charakteristika: 

Čokoládový kopček podlhovastého tvaru, 
sladkej snehovo krémovej chute a 
čokoládovo orechovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

55. Obliž prst  80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok, voda, zlatý klas, margarín 
sušené mlieko, citrónka, rastlinná smotana, 
granko.  

Charakteristika: 

Jemný snehovo krémový rez, bielej farby, 
typicky kyslastej vanilkovej chute 
s grankom obdĺžnikového tvaru. 

  



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

56. Tvarohová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, rastlinná 
smotana, citrónka, vanilky, marmeláda, 
kompót mix, agar, kokos. 

Charakteristika: 

Tortový rez tvarohovo smotanovej príchute 
na povrchu so želatínou a ovocím, jemný, 
mäkký a osviežujúci. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

57. Jahodová kocka 60g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, rastlinná smotana, marmeláda 
jahodový kompót, potravinárska farba 
červená, agar. 



Charakteristika: 

Jemná krémová kocka jahodovej chute, 
červenej farby, ovocnej vône, ozdobená 
šľahačkou a jahodou v želé. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

58. čokoládovo smotanová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, rastlinná smotana kakao, 
marhuľová marmeláda, čokoláda. 

Charakteristika: 

Tortový čokoládovo smotanový zákusok 
trojuholníkového tvaru, kakaovej vône 
s vanilkovým piškótovým cestom. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

  



59. Višňová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, múka hladká, cukor kryštál, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, rastlinná 
smotana, marmeláda, višne v želé, čokoláda. 

Charakteristika: 

Tmavý tortový zákusok čokoládovo višňovej 
príchute a vône. 

Spotreba a skladovanie:  

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

60. Sacherová torta 70g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, marhuľová 
marmeláda, čokoláda. 

Charakteristika: 

Veľmi tmavý čokoládový zákusok, jemný, 
vláčny  kyslastej chute a marhuľovo 
čokoládovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC 



61. Krtková torta 100g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, voda, sušené 
mlieko, margarín, rastlinná smotana, 
čokoláda, banány, marmeláda. 

Charakteristika:  

Veľký tortový rez v tvare polkruhu, veľmi 
krémový kúsok s banánovým nádychom 
s čokoládovými kúskami a s kakaovou vôňou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

62. Punčová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, voda, zlatý klas, margarín, 
marmeláda , jahodový kompót, rum, čokoláda. 

Charakteristika: 

Tortový rez v tvare polmesiaca, poliaty 
čokoládou, na reznej časti červeno-žlto 
mramorovej farby, jahodovo rumovej vône. 

  



Spotreba a skladovanie: 

spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

63. Jahodová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, rastlinná smotana 
marmeláda miešaná, jahodový kompót, agar. 

Charakteristika: 

Jemný šľahačkový tortový rez so želatínou 
jahodovej chuti a vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

64. Mokka torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, rastlinná smotana káva, 
marhuľová marmeláda, čokoláda, škorica. 

  



Charakteristika: 

Jemný mäkký tortový rez, plnený kávovou 
šľahačkou, posypaný škoricou. Má kávovú 
chuť a marhuľovým nádychom. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

65. Marína 50g  

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, kakao, arašidy 
mleté, čokoláda. 

Charakteristika: 

Čokoládová kocka, posypaná  arašidami, chuť 
čokoládovo arašidová. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

  



66. Jogurtový košíček 80g 

Zloženie: 

Múka hladká, margarín, cukor práškový, 
žĺtka, rastlinná smotana, fondán, jogurt, 
marmeláda, kompótové ovocie, čokoláda. 

Charakteristika: 

Smotanovo jogurtový košíček s chrumkavým 
cestom, prizdobený ovocím s kyslastou 
príchuťou jogurtu a ovocia. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

67. Čučoriedková kocka 80g 

Zloženie:  

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, voda zlatý klas, 
margarín sušené mlieko, rastlinná smotana, 
čučoriedky v želé, marmeláda. 

Charakteristika: 

Jemná krémovo čučoriedková kocka, bledej 
fialovej farby, kyslastej chuti voňavej po 
čučoriedkach.                                                                                                                                              

  



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

68. Čokoládová torta 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál,  múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva, voda, zlatý klas, 
margarín, čokoláda, marmeláda miešaná. 

Charakteristika: 

Tortový zákusok trojuholníkového tvaru 
celý čokoládový, typickej čokoládovej vône 
a chuti. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

69. Advokát 100g  

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kakao, 
kypriaci prášok do pečiva voda, zlatý klas, 
margarín, sušené mlieko, rastlinná smotana, 
farba potravinárska marhuľová citrónka, 
mandarínkový kompót, agar, marmeláda 
miešaná. 



Charakteristika: 

Jemná krémová kocka kyslastej chute, 
marhuľovo žltej farby, ovocnej vône, 
ozdobená šľahačkou a mandarínkou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

70. Albánske rezy 30g 

Zloženie: 

Múka hladká, vajcia, med, margarín, cukor 
práškový, sóda bikarbóna, kypriaci prášok do 
perníka, orechy, voda, zlatý klas, rum, 
jogurtová poleva, čokoláda. 

Charakteristika: 

Obdĺžnikový rez orechovo rumovej chuti 
a medovej vône, mliečnej farby. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

  



71. Pena snehová 20g 

Zloženie: 

Vaječné bielka, cukor kryštál, cukor 
práškový, čokoláda. 

Charakteristika: 

Suchý bieločierny koláčik, veľmi jemný 
a sladký. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 30  dní od dátumu výroby 
a skladujte v suchej miestnosti do 18°c. 

 

72. havajské mušle 80g 

Zloženie: 

Vajec, voda, zlatý klas, margarín, sušené 
mlieko, kompótové ovocie mix, práškový 
cukor. 

Charakteristika: 

Jemný krémový venček okrúhleho tvaru, 
vanilkovo ovocnej chute a vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

  



73. Jogurtový tunel 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, rastlinná smotana, fond 
jogurt, marmeláda miešaná, mandarínkový 
kompót, kokos. 

Charakteristika: 

Biely rez v tvare polkruhu, v strede 
s mandarínkou, na vrchu s kokosom, 
jogurtovej vône a chute. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

74. Mandľová kocka 70 g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, kakao, rastlinná smotana, 
kakao, mandle, marmeláda miešaná. 

Charakteristika: 

Jemný piškótovo šľahačkový zákusok, 
kakaovej chuti a vône za mandľami v tvare 
kocky. 

  



Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

75. Tvarohovo višňové rezy 70g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, 
rastlinná smotana, marmeláda miešaná, agar                                                                                                                                                                                   
ovocie višne v želé. 

Charakteristika: 

jemný tortový kúsok svetlej farby, 
kyslastej šľahačkovej chute a ovocnej vône, 
prizdobený želatínou a ovocím. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

76. Citrónové očko 80g 

Zloženie: 

Vajcia, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok do pečiva, voda, zlatý klas margarín, 
sušené mlieko, rastlinná smotana, 
marhuľová marmeláda, broskyňový kompót, 
citrónová šťava. 



Charakteristika: 

Piškótová kocka svetlej farby, na povrchu 
má peknú mozaikovú štruktúru cesta 
s marmeládou. Je kyslastej chuti , citrónovo 
broskyňovej príchute v tvare kocky. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

77. Ríbezľová roláda  70g 

Zloženie: 

Vajcia. cukor kryštál, múka hladká, prášok 
do pečiva, voda, zlatý klas, margarín sušené 
mlieko, rastlinná smotana, ríbezle v želé, 
kokos. 

Charakteristika: 

Jemná bielo-červená roláda, ríbezľovej 
chute a kokosovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 3 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

  



78. Pomarančové rezy  50g 

Zloženie: 

Piškótové cesto: vajcia, cukor kryštál, múka 
hladká, kypriaci prášok do pečiva 
pomarančový sirup, práškový cukor, stopa 
žltej farby, voda, zlatý klas, margarín. 

Charakteristika: 

Jemný šťavnatý zákusok kyslastej chuti, 
oranžovej farby, pomarančovej vône. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dni od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC. 

 

79. Karamelová kocka  120 g 

Zloženie: 

Piškótové cesto:  

Vajec, cukor kryštál, múka hladká, kypriaci 
prášok, kuller, olej. 

Plnka:  

Žĺtkový krém, rastlinnej smotany 
vyšľahanej. 

Poleva: 

Sladené mlieko karamelové, šľahačka na 
ozdobu. 



Charakteristika: 

Zákusok v tvare kocky karamelovej farby 
a chuti, jemný, vláčny a prizdobený je 
šľahačkou a čokoládovou dekoráciou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotreba do 72 hodín, skladovať do 8°c 
v chladnej a tmavej miestnosti.  

 

80. Trubičky m 30g 

Zloženie: 

Múka hladká, žĺtka, soľ, ocot, voda, 
margarín, polohrubá múka bielka, cukor 
kryštál, cukor práškový. 

Charakteristika: 

Chrumkavý zákusok v tvare trubičky 
s bielkovou plnkou a výrazne sladkou 
chuťou. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebovať do 5 dní od výroby a skladovať 
v chladničke pri teplote od 4oC do 8oC.   

 

81. Špice m 30g 

Zloženie: 

Hladká múka špeciál, margarín, cukor 
práškový, žĺtka, bielka, cukor kryštál, ocot 



fondánovej hmoty, vody, stopa červenej 
farby. 

Charakteristika: 

Veľmi sladký ružový špic s jemným kyslastým 
nádychom ružovej farby a chrumkavým 
kolieskom. 

Spotreba a skladovanie: 

Spotrebujte do 5 dní od dátumu výroby 
a skladujte v chladničke pri teplote od 4oC 
do 8oC. 

 

 


